Nos Entrées Froides

Saumon des Grisons en deux fagons Fr. 25
Tartare de veau aux senteurs du sud 100g Fr. 26
Tataki de thon Fr. 25
Tartare de beeuf 100g Fr. 18

gluten / céleri (Worcester) / ceuf

Salade verte en feuilles Fr. 9
garniture du chef, sauce italienne

Nos Entrées Chaudes

1 Os a moélle evt. gluten avec la sauce Fr. 9
2 Os a moélle evt. gluten avec la sauce Fr. 16
Ravioli au Vacherin Mont d'Or et petits Iégumes Fr. 22

lactose / gluten

Les Escargots du Mont d’Or de Fivaz Vallorbe sans coquilles
lactose / ail / gluten (Worcester)

6 escargots au beurre maison Fr. 12

12 escargots au beurre maison Fr. 20

Pour les personnes allergiques
Veuvillez informer nos collaborateurs a la commande

TVA 8,1% inclue



Nos Filets Gourmands

Filets de féra meuniéres - iactose 2009 Fr. 37
Filets de féra poché au vin blanc - iactose 2009 Fr. 37
Filets de perches meunieres - iactose / gluten 200g Fr. 42

Servis avec des pommes frites maison ou riz

Noire Poisson entier du lac de Joux

Défait devant vous et sans aréte - réservation conseillée
Selon arrivage

Brochet meuniere dés 2 personnes - lactose ~250g par pers.  Fr. 46
Servi avec des pommes frites maison ou riz

Nos Viandes

Voronoff — Filet de bcoeuf flambé au cognac 2209 Fr. 58
Servi avec des pommes frites maison - lactose / gluten /céleri (Worcester)

Filet de boeuf iactose 180g Fr. 48
Servi avec des pommes frites maison

Beurre maison / lactose Fr. 3
Sauce aux champignons - lactose / gluten Fr. 8
Entrecote de beoeuf sauce aux champignons iactose Fr. 48
Carottes étuvées et risotto au vin blanc 180g

Cailles désossées iactose Fr. 49

Ecrasée de pomme de terre et ratatouille

Tartare de boeuf* - giuten /céleri (Worcester) / ceuf 180g Fr. 34
Servi avec des pommes frites maison et/ou toasts

Garniture en plus : Fr. 5
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